HERDADE BARRANCO DO VALE
ARAGONEZ RESERVA 2024

NOTA DE PROVA:

He Barran COR: Vinho de cor rubi intensa.
ALGARVE | POR

'u Revela aroma concentrado e complexo, com notas de fruta preta
i madura (amora, mirtilio)Alcacuz, algum balsamico com discretas
notas especiadas e algum herbdceo. Taninos suaves e redondos.
Termina longo.

TECNOLOGIA DE VINIFICACAO: Vindima manual para caixas de 12
kg de modo a preservar toda a qualidade das uvas. Maceragdo
pelicular a frio para maior extracéo de cor e aromas. Fermentagdo
Alcodlica a 18°C para perservar aromas da casta). Estdgio de 9

meses antes engarrafamento

CONSERVACAOQ: As garrafas devem estar protegidas da luz solar
sem sofrer oscilagdes ou vibragdes, em posicdo completa ou

parcialmente horizontal, com o vinho em contacto com a rolha, em
-"‘B|V " local fresco (entre 10 e 15°C) e sem sofrer oscilagdes ou vibragoes.

Herdade :
Borronco do VOle " Deverd ser consumido a Acompanha bem com pratos de ca-

¢a, estufados e guisados de carnes
; = 17-18°C . i
sy | vermelhas, queijos e enchidos.

MODO DE CONSUMO: | RECOMENDACOES:

4 / I ,
RESERVA

20
24 :
ARAGONEZ T|po: Vinho Tinto

Castas: Aragonez
Regido: Algarve
Tipo de Solo: Argilo-Arenoso e Xistoso

ANo: 2024

Endlogo: Eng® Jodo do O

Teor de Alcool: 13,5 %

EMBALAGEM: 75CL - Caixa de cartdo de 6 unidades ~ Acidez Total: 5,06 g/L

CODIGO DE BARRAS: 750 ml — 5600287072360 Acidez Voldtil: 0,59 g/L

AcuUcar Residual: 0,6 g/L
pH: 3,89

@herdadebarrancodovale | https://hbv.pt



