Tipo: Vinho Rosé

Castas: Casteldo

Regido: Algarve :
Tipo de Solo: Argilo-Arenoso e Xistoso |
ANo : 2022

Teor de Alcool:  125% de Barran
ALGARVE | PORT
Acidez Total: 5,77 g/L

Acidez Voldatil: 0,35 g/L
Acucar Residual: 0,6 g/L
pH: 3,40 :
NOTA DE PROVA:
Cor: Vinho de cor rosa palido.
Monocasta de Casteldao, proveniente de vi- $
nhas com mais de 20 anos.

Muito fresco, notas de groselha e morango.

Vinho seco de taninos macios, fresco, jovem e : B‘V
refrescante. e
Herdade
Barranco do Vale

P

Tecnologia de Vinificacdo: Vindima manual para caixas de 12

kg de modo a preservar toda a qualidade das uvas. Prensagem

muito suave para nao promover maceracao pelicular. Decantacao 5%’
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estatica a 5°C durante 48h.Vinificacao a temperatura controlada A
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de 12°C durante 3 semanas a que se seguiu um estagio de 6 me-

ses sobre as borras finas para maior untuosidade e complexidade.
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Criticas:
16/20 pontos Revista Grandes Escolhas




